
MENU
CRUDI DI MARE

MUSCOLI

OSTRICHE

3 ostriche

6 ostriche

12 ostriche

Ostrica Palmaria

Scampo

Gambero Viola

Capasanta 

4

5

5

4

CAVIALE

10 grammi

30 grammi
Servito con burro e blinis 

24

68

GRATINATI

Muscoli gratinati

Capesante gratinate

Ostriche gratinate 

12

14

14

Muscoli alla marinara

Muscoli ripieni

Muscoli al Roquefort 

12

14

15

DOLCI

Cantucci con passito 9

CROSTONI

Sugo di muscoli

Acciughe del Mar Cantabrico e
stracciatella di burrata

Baccalà mantecato
e cipolle caramellate

10

10

10

PANINI DI MARE

Ligure: sugo di muscoli, stracciatella e pesto

Gambero: sugo di gamberi, pomodorini, basilico, insalata, salsa rosa 

14

14

12

22

40

Ostrica Palmaria di nostra produzione

al pezzo

Oytsers

our own Palmaria oyster

Cruditè

palmaria oyster (13)

prawn (10)*

purple shrimp (10)*

scalop (10)*

each

Caviar
10 grams of caviar (7)

30 grams of caviar (7)

Served with butter and blinis (1,4)*

Mussels

mussels “alla marinara” (13)

stuffed mussels (4,13)*

roquefort mussels (4,13)*

Gratinated

gratinated mussels (1,13)

gratinated scalops (1,10)*

gratinated oysters (1,13)

bread with mussels (1,13)*

bread with burrata and anchovies from Cantabrico Sea (1,4,7)

bread with cod fish and caramelized onions (1,4,7)

Crouton

mussels, pesto sauce, stracciatella cheese (1,4,5,13)*

cantucci with passito liquor (1,11)

(13)

(13)

(13)

shrimp sauce, cherry tomatoes, basil, salad, cocktail sauce (1,10)*

LERICILA SPEZIA SARZANA
WWW.MITILIEMITILI.IT

RAPALLO

ALLERGENI *I prodotti contrassegnati dall’asterisco potrebbero essere congelati e/o surgelati

(2)
uova

(4)
latte

(13)
molluschi

(10)
crostacei

(1)
glutine 

(7)
pesce

(5)
frutta 
a guscio

(3)
arachidi
e derivati

(11)
anidride
solforosa
e solfiti

(6)
sedano

(8)
senape

(9)
semi di
sesamo

(12)
lupini

(14)
soia

Dessert

Seafood sandwiches

 di famiglia

Quando il mare
diventa tradizione

dal 1940


